
OFERTA GRUPOWA
2026 / 2027 



WITAJ W

Z a d b a j  o  t o  ż e b y  n a  m a k s y m a l n i e  d w a  d n i  p r z e d  r e z e r w a c j ą
p o t w i e r d z i ć  o s t a t e c z n ą  l i c z b ę  g o ś c i .  K u c h n i a  m u s i  m i e ć
c z a s  n a  p r z y g o t o w a n i e  d l a  W a s  o d p o w i e d n i e j  i l o ś c i
j e d z e n i a .

C o  j e ś l i  n i e  p o j a w i c i e  s i ę  w  k o m p l e c i e ?  N i e  l u b i m y
m a r n o w a ć  j e d z e n i a .  P o t w i e r d z e n i e  o s t a t e c z n e j  i l o ś c i  g o ś c i

j e s t  d l a  n a s  b a r d z o  w a ż n e ,  p o n i e w a ż  p r z y g o t o w u j e m y
d a n i a  s p e c j a l n i e  p o d  W a s z ą  r e z e r w a c j ę .
P o m i m o  n i e k o m p l e t n e j  r e z e r w a c j i  k o ń c o w y  r a c h u n e k  b ę d z i e
l i c z o n y  n a  p o d s t a w i e  z a d e k l a r o w a n e j  i l o ś c i  o s ó b .  

N a f t a  N e o  B i s t r o  t o  n i e c o d z i e n n e  p o ł ą c z e n i a  d a ń ,  p i ę k n e
w n ę t r z e  o r a z  k l i m a t ,  w  k t ó r y m  c h c e  s i ę  b y ć .  T o  o k a z j a  d o
ś w i ę t o w a n i a  w a ż n y c h  d l a  W a s  m o m e n t ó w  i  c i e s z y m y  s i ę  ż e
m o ż e m y  b y ć  i c h  c z ę ś c i ą .  

O f e r t a  d e d y k o w a n a  j e s t  g r u p o m  p o w y ż e j  1 5  o s ó b .

P o d a n e  p o z y c j e  w  m e n u  s ą  o p c j o n a l n e ,  n i e  t r z e b a  s i ę  d e c y d o w a ć  n a  w s z y s t k o ,  w y b i e r z  t o  c o  p r z y p a d n i e
T w o i m  g o ś c i o m  d o  g u s t u  n p .  p a k i e t  p r z y s t a w e k ,  d a n i a
g ł ó w n e ,  d e s e r  i  c i e s z  s i ę  c z a s e m  s p ę d z o n y m  z  b l i s k i m i .

Z a a k c e p t o w a n i e
r e z e r w a c j i .

p o n i ż s z e g o  m e n u  j e s t  p o t w i e r d z e n i e m

W a ż n e  !



65 złotych , ok 200 g / osoba, serwowane na środek stołu
Pieczony ziemniak, gzik, olej szczypiorkowy, zioła (6)
Tatar z polędwicy wołowej, kiszony ogórek, shimeji, musztarda francuska (8, 10)
Łosoś gravlax, crème fraiche, burak (3,6)
Baba ghanoush – pasta z bakłażana, orzechy, szczypiorek, kolendra (4)

Rosół drobiowy, marchewka, pietruszka (1)
Zupa sezonowa – informacja na tydzień przed rezerwacją

30 złotych / osoba, 
do wyboru jedna pozycja dla całej rezerwacji

ZUPA

Ciasto czekoladowe, karmel, orzechy ziemne (1,2,6)
Semifreddo, mus malinowy (6)

Dorsz, pieczona pietruszka, puree z kalafiora, sałatka z pietruszki i koperku (3,6)
Noga z kaczki, pieczone ziemniaki, czerwona kapusta z sezamem, demi glace (9)
Policzek wieprzowy, puree z selera, piklowany daikon, sos pieczeniowy (6)
Danie wegetariańskie - aktualne danie z menu a la carté

Kurczak w panko z frytkami (1) 
Gnocchi z sosem pomidorowym (1,6)

75 złotych/ osoba
do wybory przez gości na miejscu w restauracji

30 złotych/ osoba, do wyboru przez gości na miejscu w restauracji

28 złotych/ osoba, do wyboru na miejscu 

DESER

DANIE GŁÓWNE

DLA DZIECI

MENU

ALERGENY: 1.Gluten 2.Jaja 3.Ryby 4.Orzechy 5.Soja 6.Mleko 7.Seler 8.Gorczyca 9.Nasiona sezamu 10.Mięczaki 

PRZYSTAWKI



65 złotych, ok 200 g / osoba, serwowane na środek stołu 

Śledź, śmietana, pieczony ziemniak, kalarepa, koperek (3,6)
Tataki z polędwicy wołowej, rozmaryn, majonez cytrynowy, kapary (2,5)
Marchew, labneh, granat, orzechy laskowe, oliwa z oliwek (4,6)
Pieczona brukiew, wędzona brukiew, olej chilli, groszek cukrowy 

Beef Bourguignon (6)
Żółte curry, warzywa, orzechy (4)

65 złotych / osoba, do wyboru przez gości na miejscu w restauracji
CIEPŁA KOLACJA

MENU

ALERGENY: 1.Gluten 2.Jaja 3.Ryby 4.Orzechy 5.Soja 6.Mleko 7.Seler 8.Gorczyca 9.Nasiona sezamu 10.Mięczaki 

PRZEKĄSKI



OPEN BAR
 

BASIC OPEN BAR
do 6h - 169 złotych / osoba
powyżej 6h - 199 złotych / osoba 

Aperol Spritz
Gin & Tonik
Cuba Libre
Whisky & Cola
2 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu 

02 
do 6h - 239 złotych / osoba
powyzej 6h - 269 złotych / osoba  

 
Aperol Spritz
Gin & Tonik 
Cuba Libre 
Whisky & Cola 
wino białe, czerwone, musujące 
piwo z Browaru 100 Mostów (Pils, Pszeniczne, AIPA, Pale
Ale)
 3 koktajle z obecnego menu 
3 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 44 złote / osoba (nie wliczamy dzieci)
kawa 
herbata

lemoniada
woda gazowana / niegazowana 

PREMIUM OPEN BAR

MIXOPENBAR 

do 6h - 199 złotych / osoba
powyżej 6h - 229 złotych / osoba

Aperol Spritz 
Gin & Tonik 
Cuba Libre 
Whisky & Cola 
wino białe, czerwone, musujące 
piwo z Browaru 100 Mostów (Pils, Pszeniczne, AIPA, Pale Ale)
 2 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu

Welcome Drink - kieliszek wina musującego (dostępna wersja bezalkoholowa) 60ml - 10zł/osoba 

OFERTA

01

03



ALKOHOLE
 Wino białeChardonnay-110 złotych/ butelka

Wino czerwone Cabernet Sauvignon - 110 złotych/
butelka
Wódka Ostoya 0,7 l - 240 złotych/ butelka
Whiskey Jameson 0,7 l - 310 złotych/ butelka
Bourbon Bulliet 0,7 l - 260 złotych/ butelka
Gin Beefeater 0,7 l - 310 złotych/ butelka
Rum Havana Especial 0,7 l - 310 złotych/ butelka

Pozostałe pozycje barowe do uzgodnienia.



Potrzebujecie więcej prywatności, a może chcecie wynająć
restauracje Tylko dla siebie i swoich gości?
Poniżej zamieszamy informacje związane z dodatkowymi opłatami,
podczas grupowych rezerwacji.

Koszty związane z wynajęciem lokalu / lub części lokalu na wyłączność:
Cały lokal (główna sala restauracyjna, patio oraz ogród) - piątek, sobota,
niedziela - 12 tysięcy złotych
Cały lokal (główna sala restauracyjna, patio oraz ogród) - środa, czwartek -
4 tysiące złotych
Główna sala restauracyjna - piątek, sobota, niedziela - 8 tysięcy złotych
Patio - 3 tysiące złotych
Ogród - 4 tysiące złotych
Patio + Ogród - 6 tysięcy złotych 

W przypadku dostarczenia tortu we własnym zakresie pobieramy opłatę „tortową’’ w wysokości 10
złotych od osoby.
Sala głowna jest w stanie pomieści maksymalnie 65 osób.
Do każdej grupowej rezerwacji doliczamy 10% serwisu.
Wszystkie ceny zawarte w ofercie są cenami brutto.
Potwierdzeniem rezerwacji jest zaliczka w wysokości 50 złotych od osoby na rachunek bankowy: 

G&G Group Sp. z o.o. , 7510 2052 4200 0023 0206 1345 08.

Zdjęcia zawarte w ofercie mają charakter poglądowy i nie stanowią przedmiotu oferty.

WYNAJEM


