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NEO BISTRO

Nafta Neo Bistro to niecodzienne polagczenia dan, pieckne
wnetrze oraz klimat, w ktérym chce si¢e byé. To okazja do
Swietowania waznych dla Was momentéw i cieszymy si¢ ze
mozemy byc¢ ich cze¢Scig.

Oferta dedykowana jest grupom powyzej 15 osdb.

Pidadecypdzwede nw msenystk®, owgjwirrakneto nceo tprebpadnie
Twoim gosSciom do gustu np. pakiet przystawek, dania
gtéowne, deser i ciesz si¢ czasem spedzonym z bliskimi.

Zaakceptowanie ponizszego menu jest potwierdzeniem
rezerwacji.

Wazne !

Zadbaj o to zeby na maksymalnie dwa dni przed rezerwacja
potwierdzi¢ ostateczng liczbe goSci. Kuchnia musi mied
czas na przygotowanie dla Was odpowiedniej iloSci
jedzenia.

Co jesli nie pojawicie si¢ w komplecie? Nie lubimy
marnowaé¢ jedzenia. Potwierdzenie ostatecznej iloSci goSsci

jest dla nas bardzo wazne, poniewaz przygotowujemy

dania specjalnie pod Wasza rezerwacje¢.

Pomimo niekompletnej rezerwacji koncowy rachunek bedzie

liczony na podstawie zadeklarowanej iloSci osdb.



MENU

PRZYSTAWKI

65 zlotych, ok 200 g/ osoba, serwowane na srodek stotu

e Pieczony ziemniak, gzik, olej szczypiorkowy, ziota (6)

e Tatar z poledwicy wolowej, kiszony ogérek, shimeji, musztarda francuska (8, 10)
® }.0s0§ gravlax, créme fraiche, burak (3,6)

e Baba ghanoush — pasta z baktazana, orzechy, szczypiorek, kolendra (4)

ZUPA
30 zlotych / osoba,

do wyboru jedna pozycja dla calej rezerwacji

e Ros6t drobiowy, marchewka, pietruszka (1)
e Zupa sezonowa — informacja na tydzien przed rezerwacja

DANIE GLOWNE

75 zlotych/ osoba
do wybory przez gosci na miejscu w restauracji

Dorsz, pieczona pietruszka, puree z kalafiora, satatka z pietruszki i koperku (3,6)
Noga z kaczki, pieczone ziemniaki, czerwona kapusta z sezamem, demi glace (9)
Policzek wieprzowy, puree z selera, piklowany daikon, sos pieczeniowy (6)
Danie wegetarianiskie - aktualne danie z menu a la carté

DESER

30 zlotych/ osoba, do wyboru przez gosci na miejscu w restauracji

e (iasto czekoladowe, karmel, orzechy ziemne (1,2,6)
e Semifreddo, mus malinowy (6)

DLA DZIECI

28 zlotych/ osoba, do wyboru na miejscu

e Kurczak w panko z frytkami (1)
® Gnocchi z sosem pomidorowym (1,6)

ALERGENY:: 1.Gluten 2.Jaja 3.Ryby 4.0rzechy 5.Soja 6.Mleko 7.Seler 8.Gorczyca 9.Nasiona sezamu 10.Mieczaki



MENU

PRZEKASKI

63 zlotych, ok 200 g/ osobaq, serwowane na srodek stolu

o Sledz, $mietana, pieczony ziemniak, kalarepa, koperek (3,6)

e Tataki z poledwicy wolowej, rozmaryn, majonez cytrynowy, kapary (2,5)
e Marchew, labneh, granat, orzechy laskowe, oliwa z oliwek (4,6)

e Pieczona brukiew, wedzona brukiew, olej chilli, groszek cukrowy

CIEPLA KOLACIA

63 zlotych / osoba, do wyboru przez gosci na miejscu w restauraciji

e Beef Bourguignon (6)

e Zo6lte curry, warzywa, orzechy (4)

ALERGENY: L.Gluten 2.Jaja 3.Ryby 4.0rzechy 5.Soja 6.Mleko 7.Seler 8.Gorczyca 9.Nasiona sezamu 10.Migczaki



OPEN BAR
OFERTA

Welcome Drink - kieliszek wina musujacego (dostepna wersja bezalkoholowa) 60ml - 10zt/osoba

BASIC OPEN BAR

do 6h - 169 zlotych / osoba
powyzej 6h -199 zlotych / osoba
e Aperol Spritz

¢ Gin & Tonik

e Cuba Libre

e Whisky & Cola

e 2 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu

MIXOPENBAR

do 6h - 199 zlotych / osoba
powyzej o6h - 229 zlotych / osoba

e Aperol Spritz

e Gin & Tonik

e (Cuba Libre

e Whisky & Cola

e wino biate, czerwone, musujace

e piwo z Browaru 100 Mostéw (Pils, Pszeniczne, AIPA, Pale Ale)

PREMIUM OPEN BAR e 2 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu

do 6h - 239 zlotych / osoba
powyzej 6h - 269 zlotych / osoba

e Aperol Spritz

e Gin & Tonik

e (Cuba Libre

e Whisky & Cola

e wino biate, czerwone, musujace

e piwo z Browaru 100 Mostéw (Pils, Pszeniczne, AIPA, Pale
Ale)

3 koktajle z obecnego menu

3 koktajle bezalkoholowe z obecnego menu

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 44 zlote / osoba (nie wliczamy dzieci)

e kawa ¢ lemoniada
e herbata ¢ woda gazowana / niegazowana



ALKOHOLE

e Wino biateChardonnay-110 ztotych/ butelka

e Wino czerwone Cabernet Sauvignon - 110 ztotych/
butelka

e Wodka Ostoya 0,7 1 - 240 zlotych/ butelka

e Whiskey Jameson 0,7 1 - 310 ztotych/ butelka

e Bourbon Bulliet 0,7 1 - 260 ztotych/ butelka

e Gin Beefeater 0,7 1 - 310 ztotych/ butelka

e Rum Havana Especial 0,7 1 - 310 ztotych/ butelka

Pozostate pozycje barowe do uzgodnienia.
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WYNAJEM

Potrzebujecie wiecej prywatnoSci, a moze chcecie wynajaé

restauracje Tylko dla siebie i swoich gosci?

Ponizej zamieszamy informacje zwigzane z dodatkowymi optatami,

podczas grupowych rezerwacji.

Koszty zwigzane z wynajeciem lokalu / lub czesci lokalu na wylacznos$¢:

Caty lokal (gtéwna sala restauracyjna, patio oraz ogrdd) - piatek, sobota,
niedziela - 12 tysiecy zlotych

Caty lokal (gtéwna sala restauracyjna, patio oraz ogrdd) - Sroda, czwartek -
4 tysiace ztotych

Gléwna sala restauracyjna - piatek, sobota, niedziela - 8 tysigcy ztotych
Patio - 3 tysigce ztotych

Ogrdéd - 4 tysiace ztotych

Patio + Ogrdd - 6 tysiecy zlotych

W przypadku dostarczenia tortu we wlasnym zakresie pobieramy opfate ,,tortowa’” w wysokosci 10

ztotych od osoby.

Sala glowna jest w stanie pomie$ci maksymalnie 65 osob.

Do kazdej grupowej rezerwacji doliczamy 10% serwisu.

Wszystkie ceny zawarte w ofercie sg cenami brutto.

Potwierdzeniem rezerwacji jest zaliczka w wysokosci 50 ztotych od osoby na rachunek bankowy:

G&G Group Sp. z 0.0., 7510 2052 4200 0023 0206 1345 08.

Zdjecia zawarte w ofercie majg charakter pogladowy i nie stanowig przedmiotu oferty.



